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   Snoubení vína a jídla 23. a 24. října 2024
Aperitiv: 1. sekt Sauvignon 2020, extra brut, Luboš Oulehla, Nové Bránice 

cena láhve na stůl: 389,- Kč; 1,0 dcl = 60,- Kč 

2. Perlivé víno bezové 2022, sladké, Zdeněk Řihák, Milotice, Šidleny
cena láhve na stůl: 259,- Kč; 1,0 dcl = 40,- Kč 

PŘEDKRM
Zapékaný kozí sýr s medem a ořechy, podzimní salátek s granátovým jablkem

Dunajovský vlašák 2023, Vinařství Volařík, Dol. Dunajovice, Zimní vrch  

cena láhve na stůl: 339,- Kč;  1,0 dcl = 50,- Kč

POLÉVKA
Lehce pikantní kuřecí polévka s kokosovým mlékem, zeleninka, rýžové nudle

Pálava 2022 polosuchá, Jindřich Kadrnka, Březí, Ořechová hora, K3
cena láhve na stůl: 359,- Kč 1,0 dcl = 55,- Kč
RYBÍ CHOD
Nakládané Sashimi z tuňáka v sezamu, mladé hráškové lusky, křenová pěna

Ryzlink rýnský 2019, Mikrosvín Mikulov, Za Cihelnou
cena láhve na stůl: 389,- Kč;   1,0 dcl = 60,- Kč
HLAVNÍ CHOD 
Chateaubriand z Irské hovězí svíčkové, ragú z pravých hříbků, gratinovaný brambor

Syrah 2022, Štěpán Maňák, Novosedly, Nad sklepy
cena láhve na stůl: 389,- Kč; 
1,0 dcl = 60,- Kč

DEZERT
Tramín červený 2021,  výběr z bobulí, sladké, Vinařství Luboš Tichý, Dolní Dunajovice

cena láhve na stůl: 319,- Kč; 
1,0 dcl = 55,- Kč

Menu sestavil a připravil tým Hostince U Feldů
Vína vybral a večerem provede Vladimír Rimmel, sommelier Zámeckého vinného sklepa
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